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PRIMER CUATRIMESTRE

Historia de la Gastronomia
Microbiologia de Alimentos
Metodologia de la Investigaciéon
Seguridad e Higiene de Alimentos
Bases Culinarias |

SEGUNDO CUATRIMESTRE
Turismo y Gastronomia
Contabilidad

Cocina Mexicana |

Bases Culinarias Il
Servicios de Calidad

TERCER CUATRIMESTRE
Conservacion de Alimentos
Introduccién a la Administracion
Productos Gastronémicos
Cocina Mexicana Il

Bases Culinarias IlI

CUARTO CUATRIMESTRE
Nutricion Gastronémica |
Administraciéon de Empresas
Gastronémicas

Costos de Alimentos y Bebidas
Panaderia

Cocina Mexicana Il

QUINTO CUATRIMESTRE
Vitivinicultura y Enologia
Mantenimiento de Cocinas
Técnicas de Coccidén de Carnes
Cocina Internacional |

Preparacion de Bebidas y Cocteleria

SEXTO CUATRIMESTRE
Mercadotenia

Planeacion de Menus

Reposteria |

Cocina Internacional Il

Técnicas de Coccidén de Mariscos y
Pescados

SEPTIMO CUATRIMESTRE
Administracion de Recursos Humanos
Reposteria Il

Compras y Almacén

Cocina Vegetariana

Cocina Contemporanea

OCTAVO CUATRIMESTRE
Chocolateria

Practica Profesionales |
Organizacion de Banquetes
Innovaciones Gastronémicas
Alimentos Frios

NOVENO CUATRIMESTRE
Presupuestos

Practicas Profesionales Il
Seminario de Tesis
Emprendedores de Empresas
Gastronémicas

Organizaciéon de Servicios
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Informacion General

Al estudiar la Licenciatura en Gastronomia te forma-
remos como un profesional en el area de alimentos
y bebidas, aprenderas todo lo necesario para estar
capacitado tanto en la elaboracion como en las
tareas de gestion y direccion en los negocios de la
industria de la gastronomia, abarcando todo tipo de
restaurantes, con conocimientos de nutricion y una
amplia cultura gastronémica, que deleitara a todos
tus comensales con deliciosa comida.

cPor qué estudiar en la Universidad Tominaga?

Una Institucion Educativa Mexicana que promueve
permanentemente el liderazgo de sus egresados
como agentes de cambio con alta disciplina y
sentido humano, que contribuyan en la generacion
de propuestas para la solucion de problemas
mediante un capital profesional altamente
capacitado.

Con la mision de formar excelentes profesionistas
La Universidad Tominaga Nakamoto cuenta con
mas de 30 anos de experiencia en el campo siendo
asi una de las instituciones privadas de educacion
media — superior y superior que trabaja en funcion
de la mejora continua de sus programas
universitarios para dirigirla de manera profesional.

Esta carrera es para ti si :

O Tienes vocacion de servicio y compromiso social

O Cuentas con capacidad de observacion, iniciativa y
creatividad para generar nuevos conocimientos

OTienes habilidad para comunicarte con otros, liderar
equipos y un amplio deseo de superacién

OTienes sentidos desarrollados, en especial
el gusto y el olfato
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